LAN DGASTHOFR

Herzlich willkomumerv
Liebe Giiste

Wir freuen ung Sie bei ung im Landgasthof
Sommerhaus begriissen zuw diwfer. Wir witnschesv
Ihnew
eine angenehumen und verwdhmender
Aufenthalt.

Wir sind bemiht Thinen nur beste Qualitot
vow Fleisch und Fisch g servierew.
Zw Ihrer Information die Herkunftslinder

Schweinefleischv:  Auy der Schweig

Rind; Aug der Schweig
Rindsfilet: Schweig
Kadb: Aus der Schweig

Pouletfleischu Aug der Schweig
Freillandpouwlarden: Aug der Schweig

Lamm Awstralien/Neuseelaond, *2
Pferd: Schweig

Zander: Schweig

tglifilet: Deutschland,

Saibling Island

2 kawnwy mit Hormonen aly Leistungsforderer erzeugt worden sein.

Fiur weitere Auskiunfte steht Thinen unser Service-Personal gerne

g Verfilgung:

Angebote vow Salgwasserfisch wird das Herkunftsland gerne durch
unser Sevvicepersonal mitgeteit

Wir wivnsche ,, e guete “
SyWiaw und Albert Leuenberger mit
hwemv Swwumerhus-Teouwnw



Vorspeisen

t Schwniffuw HAMME mit Zipfe SFr. 16.80

Duo-vow Lachs

Hausgemachter GRAVEDLACHS und

NORWEGISCHER RAUCHLACHS SFr. 23.80
Mit Meerrettich Schauwms und Dillsenfsauice
Campailonbrot und Butter

CREVETTEN-COCKTAIL SFr. 18.--
Mit Calypsoquarksauce reich garniert
Campaillonbrot und Butter

RINDSFLEISCHCARPACCIO SFr. 21.80
mit Triffel und Parmesanv
reichv gowniert

Wawrme Vorspeiserv

Marinierte gebratene RIESENCREVETTEN SFr. 23.80
mit buntem Blattzalat o Italienischem-Balsamico-
Dressing

Burgunder SCHNECKEN im Topfliit  6STK.  SFr. 18.--
mit hawsgemachter Kriuterbutter iberbacken



Salate

Griwmer Salat SFr. 9.--
Assovtievter Salat SFr. 12.80
NUSSLER Salat

wul Ev SFr. 14.50
mit Speck und Brotcroutow SFr. 16.50
NUSSLER Salat Komplett SFr. 18.50
CHEFSALAT ( VORSPEISE) SFr. 18.50

Blattsalat mit Késewivfeli; Speck und gerdstetesv
Brotcroutow

SALATONE (Bunter Salat inv der Schiissel) 2 Pers.
Ruebli, Mais;, Rotchabis, Gurkeny Grimer Sadlat
Brotcrouton und Speck Dressing nachWahl SFr. 22.50

Suppewv
TAGESSUPPE Sfr. 7.80
KRAFTBRUNME Wit v Sfr. 8.20
mit Mowk Sfr. 10.--
HARDOPFUSUPPE mit Rasse w Spoig SFr. 10.80

Hausgemachfe pikante CURRYSUPPE
mit CREVETTEN SFr. 19.50



Hausspegialitiiter

XX RETREXXEET LI EER TR EL R RS

Rindsfleisch-Tartar

Auf thren Wurusch mild biy schawf gulbereitet

mit Ziupfe-Toast

100 gv. SFr. 29.50
180 gr. SFr. 39.50

Ab- 2 Personenw
Mt 2 Gang Service

CHATEAU BRIAND VOM GRILL
Hausgemachte Sauce Bearnaise/nach Saisonw auch
mit Burgdorfer Triffelsauce

Reichhaltige Gemiiseplatte

(Wautegeit mindestens 30-45 Minuten)

Beilage nach Wahl pro-Persovw SFr. 62.--

DOPPELTES RINDSENTRECOTE

reichhallige Gemiiseplatte,
Beilage und eine Saurce pro-2 Personer nach Wahl
(Wawtegeit 30-45 Minuten) pro-Persovw SFr. 58.50

AUF VORBESTELLUNG
Ab-4 Persones

MONGOLENTOPF (FONDUE CHINOISE)
Mit verschiedenem vonw Hand geschwnittenem Fleischv
(karwv aunch mit Fisch ergengt werden)
Rind, Kalb; Schwein, Poulet, Pferd und Lavmum
Diverse Garnituren und hauwsgemachte Sauicerv
Trockevweis oder Pomwmes Frites pro-Persow SFr. 52.50




FISCH aus Stiss und Salgwasser

EGLIFILET GEBRATEN SFr. 41.80
Mit schéiwmender Mandel-Butter
Salgkartoffeln und kleines Gemiise

Kleine Portiovw SFr. 38.80
ZANDER -SALTIMBOCCA SFr. 41.80

mit Lachs und DI, Eierschwivmumli

und Cherrytomaten aw feiner Chaumpignonsauce
begleitet vonw Risotto-

tglifilet fritiest mit feiner Sauce Towtow SFr. 35.80
und frisches verschiedenew Salaten gorniert

kleine Portiow SFr. 33.80
Vegetarische Gerichte

Reichhaltiges Saisonales GEMUSETELLER  SFr. 29.50

Stiirkebeilage nach Wunsch

Rostv Aufschlag + Sfr. 4.50

GEMUSE aw Srilankanischer Currysaunce

im Reisring mit Fruchtgarnituresw SFr. 28.50

begleitet vow einem Papadam

NUDELPFANNE aus demvWok SFr. 27.50

mit verschiedenem Gemiise

VEGI-ROSTI mit 2 Spiegeleier

uwnd frischem Saison-Gemiise SFr. 27.50



Herrliche Gerichte:
Yomv Lavmmv

Zowte

LAMMFILETWURFEL ,,STROGANOFF* SFr. 39.80

A milder biy Feuriger Paprikewahmsamce (nach ihrew
Wunsch zubereitet)

i Gemusereils-Ring serviert

Yom POULET

SCHWEIZER FREILAND -POULARDENBRUST ,,CHEZ ALBI”
Gefullt mit Béwlauchgemiisebrit

Gemisegarnituwre

Powumes Fritey SFr. 39.80
(GARZEIT CA. 25-40 MINUTEN)

Yomv Kall-

KALBSSCHNITZEL an Champignonsauce SFr. 38.50
Butternivdeli und, Gemuise vomw Mokt

Kleine Portionn SFr. 35.50
KALBSGESCHNETZELTES ,,ZURCHER -ART" awnfeiner

Champignonsauce und feiner

Bourner-RIst mit Speck und Zwiebelw

mit kleinem Gemiise vomw Mawkt SFr. 40.80
kleine Portion SFr. 38.80
Vowm Pferd

Rossentrecote vom Hori z7Burdlef (230-250gr)
mit Krduuterbutter gratiniert Pomumes Frites
und Gemilsegaurnitvre SFr. 42.80



Yom Rind

SURE MOCKE SFr.
mit feinemv husgmachtem Hordopfustocks

w Gmues-Gownilure

kleine Portion SFvr.

RINDSENTRECOTE (230gr) CAFE DE PARIS  SFr.

Tranchiert und tberbackenw

Gemuusegorniture Ponunes Fritey kl. PortionwSFr.

RINDSFILET AN PFEFFERRAHMSAUCE SFr.

Gemiisegarniture Bellage nach Wahl

36.50

33.50

42.80

39.80

48.80

RINDSFILETSPIESS ,BURGER-ART" mit Krduterbutter

gratiniert begleitet vow frischem Marktgemiise

und Beilage nach Wahl SFv.

WAHRSCHAFTS U FEINS VOM SOILI
1 Ring BUREBRATWURST (200GR.) mit feiner

Zwiebel-Sauce und Ponwumes Frites SFv.
ODER mik feiner BARNER ROSCHTI SFvr.

SCHWEINSSCHNITZEL AN CHAMPIGNONSAUCE SFr.

mit Butternitdeli und Gemiisegorniture

kleine Portionw SFr.

PANIERTES SCHWEINSSCHNITZEL

Powumes Frites und Gemisegornitire SFr.

CORDON-BLEU Gefillt mit Hamme und, SFr.

verschiedenem Kdse, Pommes Frites

und Gemuusegawrniture kleine Portionv  SFr.

SCHWEINSSTEAK ,,AEMMITALER -ART" Str.

mit Champignorsauce und Emmentaler-Kdse
wberbacken und derzue feini Béwlauwchnitdeli

49.80

24.50
28.50

28.50

26.50

28.50

38.50

35.50

35.50



FEINS U GLUSCHTIGS MIT SALAT

RINDSENTRECOTE (200 Gr.) MIT KRAUTERBUTTERSTERN

und feinew Salatew goarniert SFr. 40.80
KALBSSCHNITZEL MIT KRAUTERBUTTERSTERN

und feinew Salaten gawrniext SFr. 38.80
SETTLER-SALAT SFr. 38.80

Zouwtes Lammfilet Rosav gebraten; tranchiert
mit buntem Blattyalat an Bauwwmnuss-Traubenkernenoel
- Balsamico-Dressing

ROSSENTRECOTE vomvHori ZBurdlef
mit Krouterbuttersterw

und feinew Salaten gowrniert SFr. 42.80

Ab- Aenderungen bei dew Speiserv
(Andere Stirkebeilage andere Sauce etc.)
berechnen wir mit Str. 2. - Aufschlag

»aber Zutaten inv unserenw Gerichten, die
Allergienw und [/ oder Intolerangen ausloser
korwnen, informierew Sie unsere
Mitowbeitendenw aufAnfrage gerne’

Uberawrbeitet 10.02.2022




